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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANOEVIDENCIAS ACTIVIDADES
MES DE ONOVIEMBRE 2022

Acompafiamiento presencial, Evidencia de participaciéon de aprendizajes y
apoyo didactico mediante las plataformas deTeams, WhatsApp, y correo
electronico.

Participacién y actividades en clase













OPERARIO EN PRODUCCION DE
LECHES HIGIENIZADAS

Pausas activas






1 = Asistencia
0 = No asistencia

|Si se deja en blanco, sera ignorado y no se modificaré|

Id Matricula
8877113 100206770¢ JIMENA PATRICIA AHU
3881862 100795132 MAURICIO JOSE ALTAM

19430352 104299677 YILMAR ALFONSQO ARIZ
19467462 1046872008 EYLEEN LUCIA BLANCO
19439337 1042569252 RIBSY YOALIS CAICEDO
19423302 1001933291 STEFANNY ISABELA GIF
2012422 104926428¢ DIANA MARCELA HERR
19495705 1048210957 LORAINE INES IBANEZ
1022800 119357887( FERNEY JUNIOR JIMEN
1915877 100154801¢ JESUS ALFONSO MATTI
3673441 1007974988 VICENTE JUNIOR MEN/
1915282 113026627¢ MARIA CAMILA MEND(
19420867 100712771 MARYORIS MARIA MIR
19461367 100207192¢ MELISSA OSPINO ARIZ
1604331 104299558: JESUS DAVID PARDO Q
1016667 100209587¢ PAULA ANDREA PEREZ
14162290 1082044287 JULIANA SOFIA PONCE
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Calificacion de evidencias a través de la plataforma territorium

E‘-E'NA @ Calificar Evaluacion

N

Descargar reporte

PEDCRC JUAN MOLINA BLANCO

Calificacion: 80.39 - A

Id respuesta:382851585146153471
o Evaluacion revisada
SENA @ Calificar Evaluacion

N

Descargar reporte

HELEMN ASTRID YAYA BARRIOS
Calificacion: 94.12 - A
Id respuesta:382851585193925121
® Evaluacion revisada
SENA @ Calificar Evaluacion

N

Descargar reporte



PEDRO JUAN MOLINA BLANCO

LEYDER JOSE MOLINA OTERO

NURYS ROSA YAYA BARRIOS

Evidencia Entregada Fuera de Tiempo.

Archivos adjuntos

Id Evidencia: 374663054
Visualizar
EVIDnnHigienizacinnnn6. docx
Descargar Archivo

Intentos: 1

Archivos adjuntos

Id Evidencia:374862159
Visualizar
EVIDnnHigienizacinnnn&.docx

Descargar Archivo

Intentos: 1

Archivos adjuntos

Id Evidencia:376060109
Esta evidencia no contiene archivos
Intentos: 4
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Material de apoyo y Guias de aprendizajes e instrumentos de control de las actividades

académicas desarrollada



Test hedonico

Prueba de aceptacion de un alimento { Helado )

Ficha técnica del helado :

Nombre: Sexo:

Programa de
Edad: formacion

Instrucciones: Porfavor prueba la muestra e identifigue su nivel de agrado, ;,marcando el nimero que corresponda a su puntaje en la escala de
preferencia que se muestra a acontinuacion :

1
(€,

Mo me gusta
para nada

a5

» & &

Me da igual | Me gusta |Me encanta

Mo me
gusta

Describe lo que mas te gusto del producto:

Describe lo que menos te gusto del producto:




Lista de chequeo Buenas practicas de manufactura del manipulador de alimentos

CUMFPLIMIENT O DE LA INDUMENT ARIA O ¥YESTIMENT A DE TRABAJO y FRACTICAS HIGIENICAS

DBSERYACION 1 HO OBEERYACION
Litilizanunifarme completa [calzada cerrade, cubrepelay cuanda proceda rapa pratectara g

tapabaca

Eiata antifluide o desechable

Uso de tapa bocas

Zapatas cerradas o uso de cofias

Cabellosrecogidosy cubicrtospor completo por un cubrepela.

M utiliza magquillaje,uias y pestaiias postizas

El large de las uhas del aperaria inferior 3 0.5 em del lecha inguinal

El paperariol tiene las unas sin cortas, limpias g sin esmaltes

Mo e observan pricticas antihigidnicas durante las actividades de manipulacidn de

alimentos, tales comafumar,escupir, masticar goma, comer, estarnudar o kaser; entre otras

Retira de los brazos y manas reloj, pulseras y anillos

CONTROL DE ZALUD

DEBSERYACION E- | NO OBEZERYACION
Eloperaria que presentan cartes o heridas abiertas o manipulan alimentas nsuperficies

que estén en contacka con los mismas, 3 menos que by herida eskd completaments cubicrea por

™ N L Ei-bl. 1.0 o o oo

TECHICA DE LAYADO DE MANOS CON AGUA Y JABON

DBSERYACION £ | NO OBZERYACION

Abre la llave del agua y humedece sus manos
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Describir y diferenciar los materiales mas usados en el
laboratorio de quimica
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wEmMo 1 clesifico & moterial de 0boratoriopora detector i iMportantio en un
ondisit quimicor
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Materiales de
laboratorio
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Materidal de vidrio

Meterial de vidrie

Embudode *Duda
&1 vidric = oo da b . -Tm:
i covtiguen ¥ mis . sbadnamam
ouimizz Poem w owms e owl Sizc i Fatrl
dmitiocdse wiltmrin “Tubz rarigenarbs
otorcierls = omin sus miss — =

motariols weon refocisris poes iz da uisrz

. iz dw toda
weltor  orodentm  cuondo WD Adtnes da ""d‘m
rasniarls mozaneT Shjuns o8 wkn o = —— wdrie: d:ﬂ
laTrasl & AISE L - R

aoval . ...



L ]
%?
Erikudsde “Twda
&1 uidric m oo da ks . ﬂmm“h
i ctiguea y mis - o
auimizz. Form w omz e W “oca da Patrd
dmitiociie “otmatn “Tebz refrigarants
mboroiocl s comin Sus s r— “Brbain =
Ticfariois men etocizn paem . “"’:’“ ez
aubar  cccdentm cumnda oaes I d:_:’hm
acmiaris mozznar siguns e sk o : ez ok

Merterial de vidrie

Embude de decantadon o embudo de seporacion
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Meterial de vidrie
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Seguridad alimentaria y seguridad
industrial

“Food Safety y Food Security-

% Manipulador de alimentos Profe yeka
# Inocuidad de los alimentos

% Responsabilidades del manipulador

El Man |'!I!i.|.l.|l' de Alimentos
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K




legislacién alimentaria

Por Jo general, of término  "legislacion
alimentaria® se utiliza para referise ol
conjunto de leyes que regula fa produccion,
el comercio y la ipulacion de ali

¥ por ende abarca la regulacion del control
de Jos alimentos, la inocuidad de los
alimentos y los aspectos pertinentes af
comercio de las mismos

Entes reguladores de Ias
politicas de inocuidad de los
alEmentos

CENTERS Fam OIsEARE

Cantro pore of Control y o Prevencién de CONTROL AnE PREVENTION
Erfermediods e Etodon Undo (CO0)
Cantrs Europes pere ko Prevencion y el Comteol
du Exfermedode (EC0C)

«l Satemc pors Io Reduccdn de Rego ce
Cortominacide (SARC),
Service Nocionel ca Somidad Inocudad y

s, de A 2 e Conodaric. D 2
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Alimfntos.

Geten de e meccedad
10 12000 e
airwa S AR or WOga 1
Comtrad dw Pstin (rtwem .
er -
Mrocedmseres Oporwonad .
2 4 bl P
o 0wt rmrm e e e
Burren Practcm &
M

liapositiva 1 de 33 [I? Inglés (Estados Unidos)



FOITapapeles Ix

Food Safety

Hoce referencia of conceptc de inocuidod
ofmentorio, refiriénde o 0 owencic ©

uviapositivas

Fuente

Ml

Food Security

E5td rejoch con lo seguri 0, &
dec, creguro que los cernana: tengan acceso fikice,
y econdmico O los ofimentas mccucs, es decir, el

presencic en contidodes muy bojos de
iersaraarivmar, o a2y e .
cbjetcs que no couten ofectociones o la
que en otren ¢
€126 o corgo del productor
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Caues de inegurasd

Al st an 2

Escaver de agua

Uegradacen oo seews
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6 | pp— TECNOLOGO EN
S L 35, e CONTROL DE CALIDAD EN
RS )\ 0EY LA INDUSTRIA DE
s ALIMENTOS

I8 Ficha 2499527

n de las activi

e rr——— . . . SENA
RS Jessica Ortiz Apolinar 7A

i bagar

seguro para tra nose
‘deben permir desculdos ¢ Indecipli.

f v o
— GSENAcemunIE www.sena.edu.co

®
SENA

N

“  Conservar siempre limpios los aparatos y el puesto de trabajo.
y ++  Evitar derrames de sustancias, pero si ocurre accidentalmente,
informar al docente o persona encargada.
-_— N ’
| + Todas las prdcticas deberdn redlizarse con limpieza, al terminar
: la sesién, toda el drea de trabajo deberd quedar ordenada y
" limpia.
z " " et L
Materiales de[lla:orato(lo Yy equipos de “r e k % Eivcasoide:pérdie o:dao;iel docente:debierd reportardl hecho
aleratono it - 49 ] al encargado del laboratorio
" :
e § .
A\ +  Los reactivos deben devolverse al lugar de donde se tomaron
inmediatamente después de su uso.
4 Los balanzas deben dejarse a cero y perfectamente limpias
& después de finalizar la pesada.
8 S
Bioseguridad en el laboratorio )
; R

=1 & .
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CONTENIDO i
< Iniracucesdn

Y e BIENVENIDOS

+ Ressiucin 1344 de 2020,

‘, Nuevo cédigo de

‘ colores separacion de
oo, residuos en Colombia*
{"'n

o

INTRODUCCION
Caneca Negra
Entendemos que el desarollo de

debe  ser
‘ecoldgicamente 3 imente
justo y econdmicaments visble y lo * Bescicicn 2184 de 2019
continuard siendo para las presentes y
futuras generaciones

Por ello, debemos centramos en el
cuidado de los recursos, cuyas




RESOLUCION 2184 DE 2019

Objeto:

Adéptese el “Formato Unico Nacional para la presentacién del
Programa de Uso Racional de Bolsas Plasticas y del informe
de avance”, 3 que se refiere &l articulo 5° de Ia Resolucién 668
de 2018, & cual se incorpora en el Anexo 1 3 Ia presente
resolucién y forma parte integral de la misma.

Esta resolucidn. esta dirigida a hacer énfasis en cuanto 3l uso
racional de las bolsas plisticas, pero también modifica Ia
adopcién de colores

RESOLUCION 2184 DE 2019

Color verde

RESOLUCION 2184 DE 2019

Articulo 4°. Addptese en el territorio nacional, el cédigo de colores para la separacién de

residuos solidos en la fuente, asi:

a) Color verde para depositar residuos organicos aprovechables

b) Color blanco para depositar los residuos aprovechables como plastico, vidrio, metales,
multicapa, papel y cartén.

c) Color negro para depositar los residuos no aprovechables.

Color blanco Color negro Color verde

Residuos organicos
aprovechables
como cascaras

de frutas,

Papel higiénico,
servilletas,
comida preparada,
residuos

Plastico, vidrio,
metales, papel
y cartén.

b4k

COVID-19 verduras y
restos de
alimentos

crudos.
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LA INDUGTRIA DE
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A e

LR EMENCIAK ¥ RECONOCTH

NOUMAS Ot HIDSECUINDAD,

MAIEMIALEY ¥ EOLWOS DEL
LAXOWKAIOQIOO

arcen s e ws mrere
AT T s ey
e e g v
. ——— -
R T e i

P

I L .
it
-
—

—
8 o |
| |

PSS — b

H
i

l

£
r
I

i
el
!!l
|

g
iR
i il
i il
W
il
I

{ e e R
. =
: " e s
St ===
:—.n-x ey

. e e s e ol
ﬁ 3 - =
A e R
—_— o —
" —_

Jugandoy

! f*lnr‘nnf«lamnr =

e a 4 ma . X e



